
สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

วุฒกิารศึกษาท่ีไดรับ 

ชื่อเต็ม (ไทย): วิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ) 

ชื่อยอ (ไทย): วท.บ. (เทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ) 

ชื่อเต็ม (อังกฤษ): Bachelor of Science (Food Technology and Nutrition) 

ชื่อยอ (อังกฤษ): B.Sc. (Food Technology and Nutrition) 

ปรัชญาความสําคัญและวัตถุประสงคของหลักสูตร 

มุงพัฒนาบัณฑิตใหมีความรูทางดานเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ ทักษะแนวคิดเชิงวิเคราะห 

การใชระบบสารสนเทศ ทํางานรวมกับผูอ่ืนไดดี มีความสามารถในการใชความรูทางดานเทคโนโลยีอาหาร 

และโภชนาการควบคูกับการใชภูมิปญญาในทองถิ่นอยางเหมาะสม และนําความรูท่ีไดไปประกอบอาชีพได 

อยางมีประสิทธิภาพ คุณธรรม จริยธรรมตามจรรยาบรรณแหงวิชาชีพ 

อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา 

ทํางานในหนวยงานเอกชน 

1. นกัวิชาการดานเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการหนวยงานภาคเอกชน 

2. นักวิทยาศาสตรดานเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการในหนวยงานภาคเอกชน 

3. ฝายควบคุมคุณภาพการผลิตในโรงงานแปรรูปอาหาร หรือ อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

4. ฝายวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร ในโรงงานแปรรูปอาหาร หรือ อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

5. ฝายจัดซื้อ/จัดหา วัตถุดิบและอุปกรณเครื่องมือ ท่ีใชในโรงงานแปรรูปอาหาร หรือ อุตสาหกรรม 

แปรรูปอาหาร 

6. จําหนายอุปกรณ/ผลติภัณฑ/เครื่องมือ และเคมีภัณฑทางดานเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

ทํางานในหนวยงานของภาครัฐ 

1. นักวิชาการดานเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

2. นักวิทยาศาสตรทางดานเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

3. นักวิจัยทางดานเทคโนโลยอีาหารและโภชนาการ 

 

 

 

 



หลักสูตรสาขาเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

จํานวนหนวยกิต  รวมตลอดหลักสูตรไมนอยกวา 129 หนวยกิต 

โครงสรางหลักสูตร 

โครงสรางหลักสูตร แบงเปน 3 หมวดวิชาซึ่งสอดคลองกับเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับ

ปริญญาตรี พ.ศ. 2558  ดังนี ้

1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 

           1) ศาสตรพระราชาเพื่อการพัฒนาทองถ่ิน 

           2) ความดีงามแหงชีวิต 

           3) วิทยาศาสตรและประเด็นรวมสมัย 

           4) รูทันโลกดิจิทัล 

           5) ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสาร 

           6) ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร  

           7) ภาษาอังกฤษในชีวิตประจําวัน   

30 

6 

6 

6 

3 

3 

3 

3 

หนวยกิต 

หนวยกิต 

หนวยกิต 

หนวยกิต 

หนวยกิต 

หนวยกิต 

หนวยกิต 

หนวยกิต 

2. หมวดวิชาเฉพาะดาน 93 หนวยกิต 

           1) กลุมวิชาแกน 

           2) กลุมวชิาเอก 

              2.1) กลุมวชิาเอกบังคับ 

                    แผนฝกประสบการณวิชาชีพ 

                    แผนสหกิจศึกษา 

              2.2) กลุมวชิาเอกเลือก 

              2.3) กลุมวิชาฝกประสบการณวิชาชีพ   

                    แผนฝกประสบการณวิชาชีพ 

                    แผนสหกิจศึกษา 

35 
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42 

39 

12 

 

4 

7 

หนวยกิต 

หนวยกิต 

 

หนวยกิต 

หนวยกิต 

หนวยกิต 

 

หนวยกิต 

หนวยกิต 

3. หมวดวิชาเลือกเสรี   6 หนวยกิต 

 

          1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป 30 หนวยกิต

GE11001 ศาสตรพระราชาเพ่ือการพัฒนาทองถิ่น 

King’s Philosophy for Local Development 

6(3-6-9)

GE22001 ความดีงามแหงชีวิต 

Virtue of Life 

6(3-6-9)



GE33001 วิทยาศาสตรและประเด็นรวมสมัย 

Science and Contemporary Issues 

6(3-6-9)

GE33002 รูทันโลกดิจิทัล 

Digital literacy 

3(2-2-5)

GE44001 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสาร 

Thai for Communication 

3(2-2-5)

GE44002 ภาษาอังกฤษในชีวติประจําวันและการทํางาน 

English for Life and Work 

3(2-2-5)

GE44003 ภาษาอังกฤษเพ่ือการนําไปใช 

English in Use 

3(2-2-5)

 

2. หมวดวิชาเฉพาะดาน                                         93 หนวยกิต 

 1) กลุมวิชาแกน                                        35 หนวยกิต 

BI01105 ชีววิทยาท่ัวไป 

General Biology 

3(3-0-6)

BI01106 ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป 

General Biology Laboratory 

1(0-3-2)

CH01105 เคมีทั่วไป 

General Chemistry 

3(3-0-6)

CH01106 ปฏิบัติการเคมีท่ัวไป 

General Chemistry Laboratory 

1(0-3-2)

PY01105 ฟสิกสท่ัวไป 

General Physics 

3(3-0-6)

FT01101 คณิตศาสตรพ้ืนฐานสําหรับเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

Basic Mathematics for Food Technology and Nutrition 

3(3-0-6)

FT01102 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารในชีวิตประจําวัน  

Food Science and Technology in Daily Life  

3(3-0-6)

FT01103 จุลชีววิทยาพื้นฐานสําหรับเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

Fundamental of Microbiology for Food Technology and 

Nutrition 

3(2-3-6)



FT01104 เคมีอินทรียและเคมีวิเคราะหสําหรับเทคโนโลยอีาหารและโภชนาการ 

Organic Chemistry and Analytical Chemistry for Food 

Technology and Nutrition 

3(3-0-6)

FT01105 ปฏิบัตกิารเคมีอินทรียและเคมีวิเคราะหสําหรับเทคโนโลยีอาหารและ

โภชนาการ 

Organic Chemistry and Analytical Chemistry Laboratory for 

Food Technology and Nutrition 

1(0-3-2)

FT01106 อาหารและโภชนาการ   

Food and Nutrition 

3(3-0-6)

FT01201 สถิติพ้ืนฐานสําหรับเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

Principles of Statistics for Food Technology and Nutrition 

3(2-2-5)

FT01202 ชีวเคมีทางโภชนาการ 

Nutritional Biochemistry  

2(1-2-3)

FT01203 เคมีฟสิกสสําหรับเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

Physical Chemistry for Food Technology and Nutrition 

3(3-0-6)

 

2) กลุมวิชาเอก             

2.1) กลุมวิชาเอกบังคับ              

แผนฝกประสบการณวิชาชีพ            เรียน            42 หนวยกิต 

แผนสหกิจศึกษา              เรียน            39 หนวยกิต  

FT01204 โภชนาการสําหรับนักเทคโนโลยอีาหาร                                         

Food Nutrition for Food Technologist 

3(2-3-6)

FT01301 ภาษาอังกฤษเชิงวิชาการสําหรับเทคโนโลยอีาหารและโภชนาการ 

English Academic for Food Technology and Nutrition 

3(3-0-6)

FT02301 เคมีอาหาร   

Food Chemistry 

3(2-3-6)

FT02302 

 

การวิเคราะหอาหาร 

Food Analysis  

3(2-3-6)

FT03201 จุลชีววิทยาทางอาหาร 

Food Microbiology 

3(3-0-6)



FT03202 

 

ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร 

Food Microbiology Laboratory 

1(0-3-2)

FT04201 การแปรรูปอาหาร 1   

Food Processing 1 

3(2-3-6)

FT04202 การแปรรูปอาหาร 2    

Food Processing 2 

3(2-3-6)

FT04203 นวัตกรรมอาหารทองถิ่น 

Innovation of Traditional Food  

3(2-3-6)

FT05301 วิศวกรรมอาหาร 1 

Food Engineering 1 

2(1-2-3)

FT05302 วิศวกรรมอาหาร 2 

Food Engineering 2 

2(1-2-3)

FT06301 การประกันคุณภาพอาหารและกฎหมายอาหาร   

Food Quality Assurance and Food Laws 

3(3-0-6)

FT06302 ปฏิบัตกิารการประกันคุณภาพอาหารและกฎหมายอาหาร   

Food Quality Assurance and Food Laws Laboratory 

1(0-3-2)

FT06401 สุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 

Food Plant Sanitation 

2(2-0-4)

FT07301 หลักการวางแผนการทดลองในงานวิจัยดานอาหาร  

Principles of Experimental Design in Food Research 

3(3-0-6)

FT07302 สัมมนา 

Seminar  

1(0-3-2)

FT07401* ปญหาพิเศษเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ  

Special Problems in Food Technology and Nutrition 

3(0-6-3)

 

หมายเหตุ  *นักศึกษาท่ีเลือกเรียนแผนสหกิจศึกษาไมตองเรียนวิชาปญหาพิเศษเทคโนโลยีอาหารและ

โภชนาการ  

 

 

 



 

2.2) กลุมวิชาเอกเลือก                             12 หนวยกิต 

ใหเลือกเรียนในรายวิชาตอไปน้ี  ไมนอยกวาจํานวน                               12 หนวยกิต 

วิชาเอกเลือกทั่วไป  

FT08101 การถนอมอาหารเบ้ืองตน 

Introduction to Food Preservation 

3(2-2-5)

FT08102 ผลิตภัณฑอาหารหมัก 

Food Fermentation Products 

3(2-2-5)

FT08103 การตัดแตงผักและผลไมสดพรอมบริโภค 

Fresh-Cut Fruits and Vegetables   

3(2-2-5)

FT08104 ผลิตภัณฑเครื่องด่ืม 

Beverage Products 

3(2-2-5)

FT08105 อาหารเพื่อสุขภาพ  

Healthy Foods 

3(2-2-5)

FT08106 ผลิตภัณฑขนมหวาน 

Confectionary Products 

3(2-2-5)

FT08107 ผลิตภัณฑขนมอบ 

Bakery Products 

3(2-2-5)

ชดุวิชานวัตกรรมการแปรรูปอาหารเพื่อผลิตภัณฑชุมชน 

FT08108 ผลิตภัณฑอาหารจากวัตถุดิบทางการเกษตร 

Food Products from Agriculture Materials 

3(2-3-6)

FT08109 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารเชิงสรางสรรค 

Creative Food Product Development   

3(2-3-6)

FT08110 การจัดการอายุการเก็บรักษาและบรรจุภัณฑ 

Shelf-Life Management and Packaging 

3(2-3-6)

FT08111 การตลาดทางอาหารสําหรับการเปนผูประกอบการอาหารสมัยใหม 

Food Marketing for Modern Food Entrepreneurship 

     3(2-3-6) 

ชุดวิชาโภชนาการและอาหารเพ่ือสุขภาพ 

FT08112 โภชนาการและโภชนบําบัดเพ่ือสุขภาพ 

Nutrition and Nutritional Therapy for Health 

3(2-3-6)



FT08113 หลักการจัดอาหารเฉพาะบุคคลและโภชนาการสมัยใหม 

Principle of Dietary for Personalized Food and Novel Nutrition 

3(2-3-6)

FT08114 อาหารฟงกชันและโภชนเภสัชภัณฑ  

Functional Foods and Nutraceuticals 

3(2-3-6)

FT08115 ประเด็นแนวโนมดานอาหารปลอดภัยและโภชนาการ 

Trends in Food Safety and Nutrition 

3(2-3-6)

   

2.3) กลุมวิขาฝกประสบการณวิชาชีพ ใหเลือกเรียนแผนฝกประสบการณวิชาชีพ หรือแผนสหกิจเพียง

แผนใดแผนหนึ่ง 

  แผนฝกประสบการณวิชาชีพ               4      หนวยกิต 

FT09401 ฝกงาน 1 

Training 1 

    1(0-3-2) 

FT09402 ฝกงาน 2 

Training 2 

       3(270) 

   

แผนสหกิจศึกษา                                 7     หนวยกิต 

FT09403 การเตรียมความพรอมสหกิจศึกษา 

Cooperative Education Preparation 

    1(0-3-2) 

FT09404 สหกิจศึกษาสําหรับเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

Cooperative Education for Food Technology and Nutrition 

       6(540) 

 

3. หมวดวิชาเลือกเสรีไมนอยกวา 6 หนวยกิต 

ใหเลือกเรียนรายวิชาท่ีเปดสอนในหลักสูตรระดับปริญญาตรีมหาวิทยาลัยราชภัฏอุดรธานีโดยไม

ซ้ํากับรายวชิาที่เรียนมาแลวและตองไมเปนรายวิชาท่ีกําหนดใหเรียนโดยไมนับหนวยกิต 

 

 

 

 

 

 



แผนการศึกษา 

 ก.  แผนฝกประสบการณวิชาชีพ 

 ชั้นปที่ 1 ภาคการศกึษา 1 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

ศกึษาท่ัวไป GExxxxx เลือกเรยีนในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 6 

เฉพาะ 

(วิชาแกน) 

BI01105 

BI01106 

CH01105 

CH01106 

FT01101 

ชีววิทยาทั่วไป 

ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป 

เคมีทั่วไป  

ปฏิบัติการเคมีทั่วไป 

คณติศาสตรพื้นฐานสําหรับเทคโนโลยีอาหารและ

โภชนาการ 

3(3-0-6) 

1(0-3-2)  

 3(3-0-6) 

1(0-3-2) 

3(3-0-6) 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

FT01102 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารใน

ชีวิตประจําวัน 

3(3-0-6) 

 

รวม 20 

  

 

 

ชั้นปที่ 1 ภาคการศึกษา 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

ศกึษาท่ัวไป Gexxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 6 

เฉพาะ 

(วิชาแกน) 

PY01105 

FT01103 

 

FT01104 

 

FT01105 

 

ฟสิกสท่ัวไป 

จุลชีววิทยาพื้นฐานสําหรับเทคโนโลยอีาหารและ

โภชนาการ 

เคมีอินทรียและเคมีวิเคราะหสําหรับเทคโนโลยี

อาหารและโภชนาการ 

ปฏิบัติการเคมีอินทรียและเคมีวิเคราะหสําหรับ

เทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

3(3-0-6) 

3(2-3-6) 

 

3(3-0-6) 

 

1(0-3-2) 

 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

FT01106 อาหารและโภชนาการ   3(3-0-6) 

รวม 19 

  

  



ชั้นปท่ี 2 ภาคการศึกษา 1 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

ศึกษาท่ัวไป GExxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 6 

เฉพาะ 

(วิชาแกน) 

FT01201  

 

FT01202 

สถิติพื้นฐานสําหรับเทคโนโลยีอาหารและ

โภชนาการ 

ชีวเคมีทางโภชนาการ 

3(2-2-5)  

 

2(1-2-3) 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

FT03201 

FT03202 

FT04201 

จุลชีววิทยาทางอาหาร 

ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร 

การแปรรูปอาหาร 1 

3(3-0-6) 

1(0-3-2)  

3(2-3-6) 

รวม 18 

 

 

 

ชั้นปท่ี 2 ภาคการศึกษา 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

ศึกษาท่ัวไป GExxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 6 

เฉพาะ 

(วิชาแกน) 

FT01203 เคมีฟสิกสสําหรับเทคโนโลยีอาหารและ

โภชนาการ 

3(3-0-6) 

 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

FT04202 

FT01204 

การแปรรูปอาหาร 2 

โภชนาการสําหรับนักเทคโนโลยอีาหาร 

3(2-3-6) 

3(2-3-6) 

วิชาเอกเลือก FTxxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาเอกเลือก 3 

วิชาเลือกเสรี xxxxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาเลือกเสรี 3 

รวม 21 



22 
 

ชั้นปท่ี 3 ภาคการศึกษา 1 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

ศึกษาท่ัวไป GExxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 6 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

 

FT01301 

 

FT02301 

FT02302 

FT05301 

ภาษาอังกฤษเชิงวิชาการสําหรับเทคโนโลยี

อาหารและโภชนาการ 

เคมีอาหาร 

การวิเคราะหอาหาร 

วิศวกรรมอาหาร 1 

3(3-0-6) 

 

3(2-3-6)  

3(2-3-6)  

2(1-2-3) 

วิชาเอกเลือก FTxxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาเอกเลือก 3 

รวม 20 

  

ชั้นปท่ี 3 ภาคการศึกษา 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

 

FT06301 

FT06302 

 

FT07301 

 

FT07302 

FT05302 

ประกันคุณภาพอาหารและกฎหมายอาหาร 

ปฏิบัติการการประกันคุณภาพอาหารและ

กฎหมายอาหาร 

หลักการวางแผนการทดลองในงานวิจัยดาน

อาหาร                        

สัมมนา  

วิศวกรรมอาหาร 2     

3(3-0-6) 

1(0-3-2) 

 

3(3-0-6) 

 

1(0-3-2) 

2(1-2-3)  

วิชาเอกเลือก FTxxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาเอกเลือก 6 

วิชาเลือกเสรี xxxxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาเลือกเสรี 3 

รวม 19 



23 
 

ชั้นปท่ี 4 ภาคการศึกษา 1 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

 

 

FT07401 

FT06401 

FT04203 

FT09401 

ปญหาพิเศษเทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ  

สุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 

นวัตกรรมอาหารทองถิ่น 

ฝกงาน 1  

3(0-6-3) 

2(2-0-4) 

3(2-3-6) 

1(0-3-2) 

รวม 9 

  

ชั้นปท่ี 4 ภาคการศึกษา 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ)  

FT09402 

 

ฝกงาน 2  

 

3(270) 

 

รวม 3  
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ข.  แผนสหกิจศึกษา 

 ชั้นปที่ 1 ภาคการศกึษา 1 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

ศกึษาท่ัวไป GExxxxx เลือกเรยีนในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 6 

เฉพาะ 

(วิชาแกน) 

BI01105 

BI01106 

CH01105 

CH01106 

FT01101 

ชีววิทยาทั่วไป 

ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป 

เคมีทั่วไป  

ปฏิบัติการเคมีทั่วไป 

คณติศาสตรพื้นฐานสําหรับเทคโนโลยีอาหารและ

โภชนาการ 

3(3-0-6) 

1(0-3-2)  

 3(3-0-6) 

1(0-3-2) 

3(3-0-6) 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

FT01102 วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหารใน

ชีวิตประจําวัน 

3(3-0-6) 

 

รวม 20 

 

 

ชั้นปที่ 1 ภาคการศึกษา 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

ศกึษาท่ัวไป GExxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป 6 

เฉพาะ 

(วิชาแกน) 

PY01105 

FT01103 

 

FT01104 

 

FT01105 

 

ฟสิกสท่ัวไป 

จุลชีววิทยาพื้นฐานสําหรับเทคโนโลยีอาหารและ

โภชนาการ 

เคมีอินทรียและเคมีวิเคราะหสําหรับเทคโนโลยี

อาหารและโภชนาการ 

ปฏิบัติการเคมีอินทรียและเคมีวิเคราะหสําหรับ

เทคโนโลยีอาหารและโภชนาการ 

3(3-0-6) 

3(2-3-6) 

 

3(3-0-6) 

 

1(0-3-2) 

 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

FT01106 อาหารและโภชนาการ   3(3-0-6) 

รวม 19 
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ชั้นปที่ 2 ภาคการศกึษา 1 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

ศึกษาท่ัวไป GExxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 6 

เฉพาะ 

(วิชาแกน) 

FT01201  

 

FT01202 

สถิติพื้นฐานสําหรับเทคโนโลยีอาหารและ

โภชนาการ 

ชีวเคมีทางโภชนาการ 

3(2-2-5)  

 

2(1-2-3) 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

FT03201 

FT03202 

FT04201 

จุลชีววิทยาทางอาหาร 

ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร 

การแปรรูปอาหาร 1 

3(3-0-6) 

1(0-3-2)  

3(2-3-6) 

รวม 18 

 

 

 

ชั้นปที่ 2 ภาคการศกึษา 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

ศึกษาท่ัวไป GExxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 6 

เฉพาะ 

(วิชาแกน) 

FT01203 เคมีฟสิกสสําหรับเทคโนโลยีอาหารและ

โภชนาการ 

3(3-0-6) 

 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

FT04203 

FT01204 

การแปรรูปอาหาร 2 

โภชนาการสําหรับนักเทคโนโลยีอาหาร 

3(2-3-6) 

3(2-3-6) 

วิชาเอกเลือก FTxxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาเอกเลือก 3 

วิชาเลือกเสรี xxxxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาเลือกเสรี 3 

รวม 21 
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ชั้นปที่ 3 ภาคการศกึษา 1 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

ศึกษาท่ัวไป GExxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาศึกษาท่ัวไป 6 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

 

FT01301 

 

FT02301 

FT02302 

FT05301 

ภาษาอังกฤษเชิงวิชาการสําหรับเทคโนโลยี

อาหารและโภชนาการ 

เคมีอาหาร 

การวิเคราะหอาหาร 

วิศวกรรมอาหาร 1 

3(3-0-6) 

 

3(2-3-6)  

3(2-3-6)  

2(1-2-3) 

วิชาเอกเลือก FTxxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาเอกเลือก 3 

รวม 20 

 

 

 

ชั้นปที่ 3 ภาคการศกึษา 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

 

FT06301 

FT06302 

 

FT07301 

 

FT07302 

FT05302 

ประกันคุณภาพอาหารและกฎหมายอาหาร 

ปฏิบัติการประกันคุณภาพอาหารและกฎหมาย

อาหาร 

หลักการวางแผนการทดลองในงานวิจัยดาน

อาหาร                        

สัมมนา  

วิศวกรรมอาหาร 2     

3(3-0-6) 

1(0-3-2) 

 

3(3-0-6) 

 

1(0-3-2) 

2(1-2-3)  

วิชาเอกเลือก FTxxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาเอกเลือก 6 

วิชาเลือกเสรี xxxxxxx เลือกเรียนในหมวดวิชาเลอืกเสรี 3 

รวม 19 
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ชั้นปที่ 4 ภาคการศกึษา 1 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ) 

 

FT06401 

FT09403 

 

FT04203 

สุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 

การเตรียมความพรอมสหกิจศึกษา 

(แผนสหกิจ) 

นวัตกรรมอาหารทองถิ่น 

2(2-0-4) 

1(0-3-2) 

 

3(2-3-6) 

รวม 6 

 

 

 

ชั้นปที่ 4 ภาคการศกึษา 2 

หมวดวิชา รหัสวิชา ชื่อวิชา จํานวนหนวยกิต 

เฉพาะ 

(วิชาเอกบังคับ)  

FT09404 สหกิจศึกษาสําหรับเทคโนโลยีอาหารและ

โภชนาการ (แผนสหกิจ) 

6(540) 

 

รวม 6 

 

 
 
 
 
 


